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AGRIcultura è un’ Associazione di Promozione Sociale con sede in Sammichele di Bari.

Una caotica brigata di produttori e coproduttori che nel 2012 ha dato vita al META (Mercato

della Terra e delle Arti) e che continua a sognare, confrontarsi, progettare, operare attorno

alle idee-cardine del consumo critico, dell’educazione al rispetto dell’ambiente e della

biodiversità, della promozione di buone pratiche agricole, del riuso e del riciclo, della

valorizzazione del territorio.



LOREM IPSUM DOLOR SIT AMET,

CONSECTETUER ADIPISCING

ELIT, SED DIAM.

Il META è un mercato, che si tiene ogni 2° e 4° sabato del mese nel centro storico di

Sammichele di Bari, di prodotti locali di stagione e di qualità, conferiti direttamente dai

produttori, coltivati nel raggio di 40 km, nel rispetto della terra e della dignità del lavoro, con

metodi biologici o garantiti dal consumatore attraverso lo strumento della garanzia partecipata.



LOREM IPSUM DOLOR SIT AMET,

CONSECTETUER ADIPISCING

ELIT, SED DIAM.Il META è una 

festa di prodotti 

in tavola e di 

buona musica, 

talks, 

installazioni 

artistiche, 

proiezioni, 

performance, 

un’area di libero 

gioco creativo e 

di letture per i più 

piccoli, un 

laboratorio in 

fermento di 

saperi e buone 

pratiche. 

È 

un’officina 

in continua 

evoluzione 

che dà 

nuova vita a 

pezzi di 

riuso rinati 

in colorati 

‘carretti’ 

espositivi e 

nell’area 

degustazion

e (il Pub 

Contadino).



LOREM IPSUM DOLOR SIT AMET,

CONSECTETUER ADIPISCING

ELIT, SED DIAM.

Quest'anno il META festeggia 10 anni di attività ripercorrendo, durante gli eventi-mercato, le

10 principali sfide che ha affrontato e continua a sostenere: agricoltura naturale, sana

alimentazione, biodiversità, rimboschimento, riuso, riciclo, mobilità sostenibile, inclusione,

legalità e lotta allo spreco.



Ci sarà il mercato contadino, un pomeriggio di 

scambio semi tra produttori e appassionati, 

un'escursione alla scoperta della biodiversità 

dei paesaggi di Sammichele di Bari e in 

degustazione un piatto della tradizione locale: 

cicorielle, finocchietto e selvatiche della 

Murgia con fave bianche, cipolla rossa e pane 

di Santeramo.

Il prossimo 14 maggio si apre la stagione di eventi del 2022 con il primo 

mercato dedicato alla biodiversità


