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COSA SONO I PAT?



D.M. 8 settembre 1999, n. 350

Con il termine di Prodotti Agroalimentari
Tradizionali (PAT) si intendono quei prodotti le
cui metodiche di lavorazione, conservazione e
stagionatura risultano consolidate nel tempo,
omogenee per tutto il territorio interessato,
secondo regole tradizionali, per un periodo
non inferiore ai 25 anni.



Un biglietto da visita 
dell’agricoltura di qualità



10 CATEGORIE



Evoluzione PAT pugliesi + 18 PAT nel 
2022



PAT PUGLIESI 2022

N° PAT
Prodotti vegetali freschi e trasformati 127
Paste fresche, panetteria, pasticceria 81
Prodotti della gastronomia 49
Carni (e frattaglie) fresche e trasformate 25
Formaggi 17
Bevande 14
Preparazioni di pesci 10
Prodotti di origine animale 4
Grassi 1
Condimenti 1

329 PAT PUGLIESI 2022



14 Bevande analcoliche, 
distillati, liquori





127 
Prodotti 

vegetali allo 
stato naturale 
o trasformati









81
Paste fresche e 
prodotti della 

panetteria, 
biscotteria, 
pasticceria









I PAT di origine animale CATEGORIE TOTALE

Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione 25
di cui 1 nuovo 
inserimento

Formaggi 17

Preparazioni e tecniche particolari di allevamento di pesci, 
molluschi e crostacei

9
di cui 1 nuovo 
inserimento

Prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero-caseari, 
escluso il burro)

4

Prodotti della gastronomia 11
di cui 4 nuovi 
inserimenti

I PAT di origine animale…



Carni e frattaglie fresche…

Carne al fornello di Locorotondo

Carne arrosto di Laterza

Carne di capraMatriata Carne podolica

Cervellata di Toritto

Involtino bianco di 
trippa

Fegatini di Laterza

Salsiccia alla salentina

Salsicciotti di Laterza

Turcinelli

Zampina



Carni trasformate…
Capocollo di Martina Franca

Pancetta di Martina Franca

Soppressata di Martina Franca

Muschiska

Prosciutto di Faeto

Lardo di Faeto

Sanguinaccio leccese

Pzzntell

Salsiccia a punta di coltello 
dell’Alta Murgia

Salsiccia Appennino dauno

Soppressata Appennino 
dauno

Tocchetto di Lucera





Caciocavallo Manteca

PAT Formaggi

Burrata

Cacio

Cacioricotta

Cacioricotta caprino Orsarese

GiuncataCaprino

Mozzarella Pallone di Gravina

Scamorza

Pecorino

Vaccino

Caciocavallo Manteca



Alici 
marinate

Polpo alla pignatta

Scapece gallipolina

Zuppa alla gallipolitana

Quatara di Porto Cesareo

Scapece di Lesina

Cozza tarantina

PAT Ittici





Ricotta

Ricotta forte

Ricotta marzotica leccese

Ricotta salata o 
marzotica



Agnello al forno leccese

Agnello alla gravinese

Spaghetti con le cozze

Marro

Galletto di Sant’Oronzo

Teglia di patate, riso e cozze

Spezzatu





Dove reperire l’Atlante dei PAT?

www.patpuglia.it





PAT e Unità di Apprendimento?

La qualità agroalimentare 



Compito di realtà: la mia ricetta con i PAT Puglia 



Compito di realtà: scrivere un disciplinare di produzione 



https://www.settimanabiodiversitapugliese.it/2022/it/34/Enogastronomico/



Orecchiette al centrifugato di carote di Polignano a mare con 
fonduta di caciocavallo podolico Dauno, cozze tarantine e basilico

https://www.settimanabiodiversitapugliese.it/2022/download/4785/













GRAZIE PER 
L’ATTENZIONE


